" L’unica soluzione per ottenere
una vera crema fredda.

The sole solution to obtain a real
frozen cream.

== Sistema brevettato di
controllo temperatura.

Iemperature controlling
patented system.

"% Vasca brevettata da 6 Ii.
6 litres patented bowl.

= Massima igiene.

Maximum hygiene. T
= Alta redditivita. G 9]

High productivity.
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CON GT1 E POSSIBILE
OTTENERE PREPARATI
CON UNA CONSISTENZA
ED UNA VOLUMINOSITA
TALI DA FARLI SEMBRARE
DESSERT A CUCCHIAIO:
PRODOTTI DENSI,
CREMOSI E MANTECALTI.

BY GT1 IS POSSIBLE TO OBTAIN
PRODUCTS WITH THE SAME
CONSISTENCY AND SMOOTHNESS
OF DESSERTS: THICK, CREAMY
AND SOFT.

GT1 é dotata di una vasca brevettata e di un sistema
innovatfivo di confrollo della tfemperatura. Grazie a
queste caratteristiche € I'unica macchina da banco
sul mercato che consente di preparare con un unico
strumento una cosi vasta gamma di prodotti ghiacciati:
dalla fradizionale granita a base d’acqua, ai cremosi
sorbetti, fino ai nuovi prodotti di tendenza a base di latte
e caffé (ice cappuccino, crema al caffé, crema alla
nocciola, thick milkshake, ecc.).

La vasca di contenimento dalle ridotte dimensioni,
favorisce un ricambio frequente del prodofto, con
il considerevole vantaggio di poter servire bevande
sempre fresche, senza inutili sprechi.

GT1 é dotata di motoriduttori speciali che assicurano
una maggiore capacitd miscelatrice, garantendo al
contempo la totale sicurezza dell’operatore al lavoro.
L'incolumitd dell’addetto € salvaguardata anche da un
efficiente sistema di arresto automatico, che si attiva in
caso di non corretto funzionamento della macchina.

La macchina € garanzia di massima igienicita ed
ecologia. Inoltre, rappresenta per |‘operatore uno
strumento ad altissima redditivitd, grazie ad un rapporto
diresa pari a un aumento di volume del prodotto del 50%.

La grafica accattivante e il design ricercato rendono
la macchina adatta a qualsiasi tipo di locale, con la
possibilitd di applicarvi personalizzazioni individuali su
richiesta.

GTI1 is equipped by a patented bowl and by an
innovative temperature control system. Thanks to these
characteristics it is the only over counter machine on
the market capable of preparing a large range of frozen
products: from the fraditional slush water based, to
creamy sorbets, up to new frend products made by milk
and coffee (ice cappuccino, coffee cream, hazelnut
cream, thick milkshake, etc.).

The small dimensions bowl! allows a frequent change
of product, hence the advantage of the possibility of
serving always fresh products avoiding waste.

GT1 is provided by special gear motors getting a higher
mixing power, granting at the same fime a fotal security.
The safety of the operator is also protected by an
efficient system of automatic stop, which starts in case of
an incorrect running of the machine.

The machine grants maximum hygiene and ecology. It
represents an instrument of very high productivity thanks
to a 50% overrun of the volume of product.

The atfractive look and the elegant design make the
machine perfect for any location, with the possibility of
branding upon request.
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CARATTERISTICHE TECHNICAL

TECNICHE

Permette di preparare un prodotto dalla
consistenza e cremositd ottimali, simile ad
un vero e proprio dessert.

e sistema elettrico di controllo della
temperatura per avere oftimi rendimenti
in termini di prodotto;

o ufilizzo di motoriduttori speciali per una

maggiore e sicura efficienza miscelatrice;

e fecnologia e innovazione nonostante le
ridotte dimensioni;

o disponibile nelle versioni a 1 e 2 vasche
(brevettate della capacitd di 6 It. cad.);
consente quindi il pieno utilizzo della
macchina, evitando inutili sprechi;

e disponibile sia con vasca frasparente
che non;

e estrernamente sicura: un dispositivo
arresta I'impianto di miscelazione
quando il coperchio viene sollevato;

» altamente igienica: facilitd di smontaggio
di tuttii componenti a contatto con la
bevanda senza I'uso di attrezzi;

e amica dell’'ambiente: utilizzo di gas
refrigerante R404;

¢ ook elegante, carrozzeria in acciaio inox;
e disponibile nei colori bianco/nero;
e personalizzabile su richiesta;

FEATURES

GTI prepares a product with an optimum
consistency and smoothness, similar fo a
real dessert.

e the electric temperature control system
allows excellent output in terms of product;

e special gear motors for a higher and safe
mixing efficiency;

e fechnology and innovation despite the
small dimensions;

e available in the models 1 and 2 bowls
(patented with capacity of 6 litres each);
full use of the machine, avoiding waste;

e available with transparent bowl;

e extremely safe: a special device stops
the mixing system if the lid is lift up;

e extremely hygienic: all components that
come in contact with the product can
be easily disassembled without tools;

e environment friend: use of refrigerant gas
R404;

e elegant look, stainless steel frame;

e available in the colours white and black;
e personalization upon request;

e EC approved.

e CE.
MOD. CAPACITA (litri) DIMENSIONI (LXPXA) PESO NETTO REFRIGERANTE
capacity (litres) dimensions (WXDXH) net weight refrigerant
GT1 6 26x42,5x65 cm 28 kg R 404
GT2 6+6 45x43,5x65 cm 46 kg R 404

VOLTAGGI DISPONIBILI/ voltage available:
230 V/50Hz (su richiesta/upon request: 220V/60Hz - 115V /60HZ)




